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Toém tét - Nghién clru nay dwoc tién hanh nhdm muc dich khao sat
anh hudng ddng thdi cla thdi gian siéu am va mic nang lwong
siéu am dén hiéu quéa chiét isoflavone t&» hat dau nanh vé&i dung
moi ethanol 80% (v/v). Téng ndng dd isoflavone dwoc xac dinh
bang 6 chat chuan isoflavone: daidzin, glycitin, genistin, daidzein,
glycitein va genistein theo phwong phap phan tich sac ky 1dng hiéu
nang cao (HPLC). Qua phan tich ANOVA 2 chiéu dé danh gia anh
hwéng thoi gian siéu am va me ndng lweng siéu am dén ham
lwgng isoflavone thu nhan da chon dwoc diéu kién siéu am la 70%
murc nang lwgng trong 15 phat. So v&i phuong phap trich ly bér]g
chiét khuay théng thwdng (& 30°C va 70°C) va siéu am-chiét khuay
két hop, phwong phap siéu am co hiéu qua chiét cao hon phuong
phap chiét khuay & 30°C nhwng thap hon chiét khudy & 70°C va
siéu am chiét khuay két hcyp Bén canh dd, qua trinh siéu &m khong
anh hwéng dén hiéu qua bat goc tw do DPPH chirng t6 cac hop
chét chiét ra khéng bi gidm kha nang khang oxi héa.

Tir khoa - hat dau nanh; chiét hd tro siéu am; isoflavone; mirc
nang luwong siéu am; thoi gian siéu am; kha nang bat goc tw do
DPPH; hoat tinh chong oxi hoa.

1. Pit van dé

Pau nanh duogc biét &én khdng chi la ngudn cung cip
protein, chat béo khong c6 cholesterone va ham lugng chat
béo bao hoa thap, cung cip cac axit amin thiét yéu ma con
chtra nhiéu hop chit cé hoat tinh sinh hoc cao trong d6 phai
ké dén hop chit isoflavone [1]. Isoflavone 13 hop chét thuc
vt thir cap c6 ciu trac trong ddng véi hormone noi tiét t6
steroid 17p-estradiol (E), do d6 c6 hoat tinh estrogen yéu nén
thuong duoc goi la phytoestrogen, c6 tdc dung lam giam cac
triéu chirng méan kinh, giam nguy co mac bénh tim mach,
lodng xuong [1, 2, 3]. Trong s6 12 hop chit isoflavone ¢6 &
dau nanh va c&c san pham tir dau nanh, cac nhém aglycones
(genistein, daidzein va glycitein) va dang B-glycosides
(genistin, daidzin va glycitin) duoc quan tam nhiéu nhat do
cd gié tri hoat tinh sinh hoc cao, 6n dinh véi nhiét do, chiém
lwong 16n trong tong s6 thanh phan isoflavone [2]. Ngoai ra,
cac hop chét isoflavone déu cd kha niang chong oxi hda
théng qua cac k§ thuat kiém tra nhu bit gbc tu do cua
1,1-diphenyl-2-picrylhydrazyl (DPPH), danh gia nang luc
chéng oxi héa thong qua kha ning bién dang Fe3*-TPTZ
thanh dang Fe?* (phuong phiap FRAP) [4].

L& mot trong nhitng ky thuat chiét hién dai dugc xem la
cong nghé “xanh” hién nay, chiét hd trg siéu am (ultrasound-
assisted extraction) dugc ung dung nhiéu trong qua trinh
chiét cac hop chét thién nhién, ciing nhu trong qué trinh trich
ly isoflavone tir hat ddu nanh, cu san day [1, 2, 3, 5]. Trong
phuong phép ndy, cac yéu td nhu nhiét do siéu am, tin sd
si€u am, thoi gian si€u &m va nang lugng siéu am anh huong
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dén su hinh thanh cac “cativation’- tc nhan dong mot vai tro
trung gian dé nhan ning luong va tap trung nang lugng ciia
s6ng siéu am. Cac “cativation’ s& tic dong dén thanh té bao
nhu qué trinh phan manh, bio mon thanh té bao, pha v& té
bao tuy theo ddc tinh nguyén liéu gitip cho dung moi tham
nhdp sau vao nguyén liéu dé giai phong cac cac vat chat bén
trong mot cach dé dang nén nang cao hiéu qua chiét
isoflavone va rit ngan thoi gian chiét so véi cac phuong
phap chiét truyén théng & cing nhiét do chiét [2, 3, 5, 6].
Tuy nhién néu hinh thanh céc ‘cavitation’ qua nhiéu hoac
quéa minh liét thi ¢6 thé phan hity hoat chit lam giam ham
lwong chiét ciing nhu anh hudng dén hoat tinh sinh hoc ctia
chung ma hién chua c6 cac tac gia trong va ngoai nudc cong
bb khi chiét isoflavone.

Vi vay, muc tiéu cua nghién cuiru la khao sat anh huéng
dong thoi cua thoi gian va mirc ning luong siéu am dén
hiéu qua chiét isoflavone tir dau nanh bang dung moi
ethanol 80% vai sy hd trg siéu am. Tir d6, hiéu qua chiét
isoflavone ctia phuong phap nay dugc so sanh voi céc
phuong phap chiét khuay thong thuong va siéu am - chiét
khudy két hop thong qua ham lugng chiét va hoat tinh
chéng oxi hoéa cua dung dich chiét bing kha ning bat gbc
tu do DPPH.

2. Nguyén liéu va phwong phap nghién ciru
2.1. Nguyén li¢u
Hat dau nanh dugc thu hoach tai 5 nha vuon trén khu

vuc huyén Pai Loc - Quang Nam, dugc lam sach dé loai
bo cac hat hong, cac tap chat ngoai lai, say khé & nhiét do
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60°C, xay min (d0 4m dat 9,042+0,036%), bao quan trong
hop kin ¢ nhiét do -20+£2°C.

Hoa chat chiét: ethanol tuyét dbi (nong dd ethanol
>99,7%) cua cong ty ¢b phan Bot giat va Hoa chét Puc
Giang Lao Cai (Viét Nam), hoa chat xac dinh hoat tinh sinh
hoc 2,2'-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH).

Hoa chat phan tich HPLC: Cac chat chuan genistin,
glycitin, daidzin, genistein, glycitein, daidzein (HPLC, USP),
dung mdi acetonitrile va nudc dé ion theo chudn HPLC.

2.2. Phwong phap nghién ciru

2.2.1. Phuong phap chiét isoflavones tir hat ddu nanh bang
chiét khudy, chiét hé tro siéu am va chiét siéu am - khudy
két hop

a) Phuong phép chiét isoflavones tir hat d4u nanh bang
chiét hd tro siéu 4m: Qua trinh chiét siéu 4m dugc thyuc hién
bang bé siéu amhi¢u DAIHAN (WUC-D22H, Han Qudc)
co tan s6 40kHz, thé tich bé 500mmx300mmx150mm,
cong suat nhiét 374W, cong suat HF-peak out la 528W. O
mdi thi nghiém, miu dwoc chuén bi bang cach tién hanh
dong 250ml dung dich ethanol 80% vao binh tam giac
500 mL, tiép tuc can chinh xacluong bt dau nanh theo ty
1¢ dung moi/nguyén lidu (tinh theo ham luong chit kho)
=15/1 cho vao binh chiét [1, 5]. Tién hanh siéu 4m ¢ 3 mirc
nang luong 60%, 70% va 80% & cac khoang thoi gian
1 phut, 5 phut, 10 phut, 15 phat va 20 phut, nhiét d6 cua
mau dugc giir trong khoang 26,92+2,33°C [1, 5]. Mau sau
siéu 4m duoc dem ly tim vai toe dd 5000 vong/phut trong
5 pht, loc chan khong dé thu 13y dich loc. Dich loc duge
dinh murc 1én 250 mL bang ethanol 80% trudc khi dua di
phén tich HPLC.

b) Phuong phap chiét isoflavones tir hat dau nanh bang
chiét khudy: & mdi thi nghiém, cung 1 ti 1¢ lugng mau va
dung moi nhu trén, cho hdn hop nguyén liéu/dung méi dat
trong bé diéu nhiétréi tién hanh khudy tron mau bang may
khudy co & 2 mic nhiét do la 30°Cva 70°C trong 45 phdt.
Mau chiét dugc xtr 1y twong tw nhu Muc 2.2.1.a trude khi
dem phan tich HPLC.

¢) Phuong phép chiét siéu 4m - khudy két hop: Nham
muc dich tao dugc cac tac dong lan luot pha v té bao bé'mg
siéu am dé tao diéu kién cho dung moi xam thyc sau vao
véch té bao & nhiét do cao ma van gitt duoc cac hoat tinh
sinh hoc cua isoflavone, chung téi tién hanh thyc hién chiét
siéu &m-khudy két hop. Véi cing 1 lwong miu va dung moi
nhu trén, tién hanh chiét miu qua budc 1 bang phuong
phap siéu am véi diéu kién siéu am tdi wu thu dugc & muc
2.2.1.a, bude 2 thuc hién budc chiét tiép theo & 70°C trong
45 pht [8]. Mau chiét duogc xtr 1y trong ty nhu Muc 2.2.1.a
trudc khi dem phan tich HPLC.

2.2.2. Phuong phadp xdc dinh ham luong isoflavone trong
mau bang ki thudt sdc ki long hiéu nang cao HPLC

- Phan tich sic ky HPLC: str dung may HPLC (Aligent
1200, USA) co gén detector DAD; cot C18 pha dao
(Lichrospher®100, 4.6mm x 250nm x 5um); by phén tiém
mau ty dong, budc song 260 nm. Qué trinh rira giai dugc
tién hanh voi pha dong gdm nuée chira acid phosphoric
0,05 % (v/v) (A) va acetonitril (B) véi ti 16 ndng do % (v/v)
giita A véi B dugc thay ddi theo thoi gian. Sir dung quan

hé tuyén tinh giira ndng d6 chat phan tich va dién tich pic
dé lap thanh duong chuan cho 6 hop chat daidzin, glycitin,
genistin, daidzein, glycitein, genistein [9]. Dua vao thoi
gian luu va dién tich pic, tinh toan dugc ndng do A
(ng/mL) timg hop chét isoflavone trong dung dich theo
phuong trinh duong chuén. Ham lugng Xi(pg/g) cua m01
hop chat isoflavone trén khbi luong chit kho cta miu
nguyén lidu ban dau duoc tinh theo biéu thirc (1):

14
X, = A, x— 1)
m

Trong d6: Ai (ug/mL) 1a nong do ting hop chat
isoflavone tinh theo phuong trinh dudng chuan; V (ml) 1a
thé tich dich chiét isoflavones tir mau dau nanh; m (g) la
khdi lugng miu dau nanh (tinh theo ham lugng chat kho).

Ham lugng aglycone isoflavone tong sd:

Aglycone (1g/9)= Xdaidzeint Xgenisteint Xglycitein (L9/7) (2)

Ham lugng glycoside isoflavone tong sd:

Glycoside (pg/g): Xdaidzint Xgenistint Xglycitin (P-g/g) (3)

Ham luong isoflavone tong sé X(ug/g)=2 Xi (ng/g) (4)
2.2.3. Phirong phdp xdc dinh hoat tinh chéng oxi héathéng
qua phan #ng bao vay gac tir do (DPPH) [8, 10]

Hoat tinh chdng oxy hda cua mau duoc xac dinh théng
qua phan ting bao vay géc tu do (DPPH) dua theo phuong
phép cua Blois (1958) trén nguyén tic 1,1-diphenyl-2-
picrylhydrazyl (DPPH) c6 kha ning tao ra cac goc tu do
bén trong methanol. Tién hanh liy 2,5 mL thé tich luong
dich chiét cho vao binh dinh mirc 10mL, tir dich pha loang
hat 1an luot cho vao cac éng nghiém cac thé tich khac nhau
va thém luong methanol sao cho thanh 1000 pL. Tiép tuc
cho thém 3mL dung dich DPPH c6 ndng d6 0,1uM, lic déu
va dé yén trong t6i 30 phit, do quang phd UV-Vis cac mau
phan &ng & budc song 515nm, tir d6 tinh dugc phan trim
quét goc ty do DPPH cuaia mau thir theo cong thirc:

1C%= [(Atréng — Amiu)/Atring]X100% (5)
Trong do:

1C%: Kha nang trc ché goc tu do (%); Auing: DO hip thu
ctia dung dich DPPH trong methanol; Ans,: D6 hip thu ctia
dung dich DPPH ¢6 bd sung mau phén tich.

Lap phuong trinh biéu hién mdi twong quan giira IC%
va nong d¢ mau da dung, tir d6 tinh duoc gia tri ICsp.

2.2.4. Phirong phdp chup anh vi cdu triic bé mat bang kinh
hién vi dién tir quét (Scanning Electron Microscope-SEM)

M4u nguyén lidu trude va sau trich ly qua xir Iy va duoc
do trén may SEM S-4800 Hitachi tai Vién V¢ sinh Dich té
Trung wong dé danh gia tic dong cua cac phuong phap
chiét dén bé mat nguyén liéu
2.2.5. Phuwong phap phan tich cac chi tiéu hoa ly

D6 4m hat dau nanh duoc xac dinh bing phuong phap
say dén khdi lugng khong d6i theo TCVN 5613-1991; Ham
lugng protein thd theo Kjeldahl; Ham lugng lipid thé theo
phuong phap Shoxlet; Ham lugng xo' tho bang phuong
phap thiy phan bang axit va kiém manh; Ham lugng tro
bang phuong phap nung; Ham luong tinh bt bang phuong
phép thiy phan bang axit, xac dinh duong khir bing
phuong phap DNS [11].


https://www.google.com.vn/search?q=ph%C6%B0%C6%A1ng+ph%C3%A1p+kjeldahl&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwjI96rG1rPeAhUKu7wKHWpfAYAQkeECCCcoAA

ISSN 1859-1531 - TAP CHi KHOA HOC VA CONG NGHE DAI HOC DA NANG, SO 11(132).2018, QUYEN 2 159

2.2.6. Phuwrong phap xir Iy 56 liéu

Céc thi nghiém déu duoc thyc hién it nhét 2 lan, két qua
duoc trinh bay dudi dang gia tri trung binh + d6 1¢ch chuan.
Céc s0 li¢u deu duoc xtr ly bang phuong phap phan tich
phuong sai ANOVA, so sanh su khac nhau c6 nghia & muc
P<0,05 thé hién bang cac chir so a,b,c,d,e trén dau cac cot,
cac ¢t co giong nhau it nhat mdt chir cai thé hién khong
¢6 su khac nhau c6 nghia ¢ mitrc 0.05. St dung phan mém
Minitab 18 dé xtr Iy so li¢u va phan tich ANOVA 2 chiéeu.
3. Két qua va thao luin
3.1. Khdo sét thanh phéin héa hoc ciia hat dgu nanh

Tién hanh thu nhan 5 mAu dau nanh tai 5 xa thudc huyén
Pai Loc-Quang Nam va phan tich mau dai dién cho cac két
qua dugc trinh bay trong Bang 1.

Bing 1. Thanh phin héa hoc ciia hat ddu nanh nguyén liéu

STT Chi tiéu Ham luong tinh theo HL chit kho (%)
1 Protein thod 37,587M
2 Lipid thd 16,435+0,066
3 Xo thd 11,305+0,030
4 Tro tdng 4,309+0,077
5 Tinh bot 4,174+0,063
6 DPuong khir 1,330+0,062

MPhén tich tai trung tam QUATEST II theo FAO 14/7

Hat dau nanh thu nhan dam bao cac chi tiéu vé thanh
phan hoa hoc cua déu nanh thong thuong. Ham lugng
protein thé nam trong khoang 35-40% thudc nhém dau
nanh ndi dia chiém da s0 [12]. Thanh phan duong khu va
mot s0 lipid s€ hoa tan vao dich trich ly nén can dugc tach
loai sau nay [11].
32 Anh hwéng thoi gian va mirc ning lwong siéu am
déen ham luong isoflavone thu nhin

Tién hanh chiét siéu 4m theo Muc 2.2.1.a, phan tich
ham luong aglycone, glycoside va isoflavone tong so6 theo
muc 2.2.2 véi két qua dugc trinh bay ¢ cac muc tiep theo.
3.2.1. Anh huong thoi gian va mirc ndang lwong siéu &m
(NLSA) den ham lwong aglycone thu nhan

Aglycone
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Hinh 1. Anh huong ciia mitc NLSA va thoi gian siéu am dén
ham luong aglycone
D4 thi Hinh 1 biéu dién ham luong aglycone chiét duoc
tir cac mau theo thoi gian va cac mirc nang lugng siéu am
(NLSA). Phan tich ANOVA 2 chiéu ciia anh huéng mirc
NLSA va thoi gian siéu am dén hiéu qua chiét cac nhoém
thudc aglycone chi ra ring khong co sy khac biét c6 nghia
ctia ham luong aglycone khi thay dbi mirc NLSA va thoi

gian chlet ciing nhur khong c6 su tic dong dong thoi cia 2
yéu té nay. Nguyén nhén c6 kha nang la do ham luong
aglycone chiém ti 1¢ thap (chiém 21,10£0,55% theo tinh
toan thuc nghiém giita cac miu so v&i ham lugng
isoflavone tong s6) va khdi lugng phan tir nhd hon cac
glycoside nén chiing dé dang dugc trich ly.
3.2.2. Anh hiong thoi gian va mikc ndng lwong siéu dm
(NLSA) dén ham lwong glycoside thu nhén

Hinh 2 biéu dién ham lugng glycoside chiét dugc tir cac
mau bot dau nanh ¢ hd trg siéu am theo thoi gian va céc
mirc ning luong siéu am. Két qua phan tich ANOVA 2
chiéu da cho thay c6 su khac biét co nghia clia ham luong
glycoside chiét duoc khi thay d6i mirc NLSA ciing nhu thoi
gian siéu am va c6 su tac dong dong thoi cua 2 yéu td nay.

Glycoside
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Hinh 2. Anh hwong ciia mirc NLSA va thoi gian siéu am
dén ham luong glycoside

O mirc NLSA 60%, ham lugng glycoside tang dan khi
tang thoi gian siéu am tir 1 dén 20 phut. Trong khi d6 &
mirc NLSA 80% ham lugng glycoside khong c¢6 sy khac
nhau ¢6 nghia & mtc a = 0,05, va ham lugng nay néu so voi
muc NLSA 70% thi khong khac biét co nghia trong khoang
thoi gian tir 1 dén 10 phut siéu 4m hodc nhd hon trong
khoang thoi gian sidu 4m tir 15 dén 20 phat. O mic NLSA
70%, ham lugng chiét cua glycoside ting dan va dat cuc dai
tai thoi gian siéu am 15 phut va day 1a gia tri 16n nhét so vai
cac mau siéu am. Nguyén nhan 1a cing 1 mirc ning luong
siéu 4m, khi thoi gian siéu 4m cang dai thi cang tao diéu kién
cho dung méi xdm thuc vao vach té bao, pha vé té bao dong
thoi tao su khqu tron dé dung moi thdm nhap [2, 6] thuc
hién qué trinh chuyén khdi va sau d6 ham luong chiét s&
khong ting hodc giam dan khi dat can bang [5, 13].

Ciing twong tu nhu vay, néu ting mirc NLSA gidp hinh
thanh nhiéu cativation véi ning luong 16n lam ting qua
trinh xam thyc, pha v té bao dan dén gia ting ham luong
glycoside chiét nhung sau d6 nhanh chéng khong ting hodc
giam ham lugng chiét do chinh cac ‘cativation’ s& pha hity
céc hop chat chiét duogc [6].

Ham luong glycoside tai cac diéu kién chiét c6 su khac
nhau c6 nghia theo phan tich Turkey ¢ mirc y nghia
0=0,05. Mau c6 mirc NLSA 14 70% -15 phut dat ham luong
glycoside cuc dai va khong c6 sy khac biét c6 nghia véi
cic miau & muac NLSA 80%-5 phit, 60%-20 pht,
70%-20 phat nhung c6 su khic biét véi cac mau con lai.
3.2.3. Anh huong thoi gian va mitc nang luong siéu dm
(NLSA) dén ham lwong isoflavone tong sé thu nhin

Hinh 3, biéu dién sy anh huong ctia thoi gian siéu 4m
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va cac mirc NLSA dén ham lugng isoflavones tong s6 chiét
dugc. Vi ham lugng glycoside chiém luong 16n trong mau
chiét nén xu huéng ham lugng isoflavone chiét dugc ciing
tuong tu nhur xu hudng chiét ham lugng glycoside nhu da
phéan tich ¢ Muc 3.2.2.

That vay, két qua phan tich ANOVA 2 chiéu da chi ra rang
c6 su khac biét c6 nghia cua ham lugng isoflavone khi thay
d6i mirc NLSA va thoi gian siéu 4m, ciing nhu ¢6 sy tac dong
ddng thoi cua 2 yéu t6 nay. Ham luong isoflavone tai cac diéu
kién chiét khac nhau déu ¢6 sy khac nhau c6 nghia theo phan
tich Turkey ¢ mitc y nghia 0=0,05. Miu c6 mirc NLSA la

70% -15 phut dat gid tri cyc dai la 1773,0421,7 ng/g
isoflavone so voi ham luong chit kho nguyén liéu ban dau va
khong cé su khac biét cd nghia véi cdc mau & mirc NLSA
80%-5 ph(t va 70%-20 phut. Do d6 diéu kién siéu am & murc
NLSA 1a 70% trong khoang thoi gian 15 phut dugc xem la
diéu kién chiét hd tro sidu am t6i wu. DA véi viée sir dung bé
siéu am ¢ nhi¢t d¢ phong, theo bao céo cua Devanand L cung
cong su [1] va Joyce Irene Boye cung cong su [5] thoi gian
siéu am dugc chon 1a 15 phut.
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Hinh 3. Anh hudng ciia mirc NLSA va thoi gian siéu am dén
ham luong isoflavone tong

3.3. 8o sdnh dnh hwong ciia chiét bang siéu am va chiét
khutfy thong thuwong dén hiéu qud chiét isoflavone trong
hat ddu nanh

Tiép tuc so sanh hiéu qua chiét isoflavone bang phuong
phap siéu 4m so voi phuong phap chiét khudy thong thudng,
phuong phép siéu am-chiét khuy két hop thong qua so sanh
vé ham lugng isoflavone, hiéu qua quét goc tr do DPPH va
anh chup SEM ctia cic mau nguyén liéu sau khi chiét.
3.3.1. So sanh hiéu qua chiét ciia phirong phdp chiét thong
qua ham luong isoflavone

Ham lugng isoflavone thu nhén duogc thé hién trong
Hinh 4. Cting mét diéu kién nhiét d6 chiét 30°C, mau chiét
hd trg siéu 4m cho ham luong isoflavone tbng cao hon mau
chiét khudy thong thuong, két qua nay ciing phu hop véi
bao céo cua Rostago cung cdng su[2] khi trich ly isoflavone
tir hat d4u nanh. Tuy nhién néu so ham lugng chiét bang
phuong phap siéu am voi cac mau chiét khudy ¢ 70°C va
siéu Am- khudy két hop thi lai thap hon. Nguyén nhan la do
trong chiét khudy c6 gia nhiét 70°C, viéc khuay tron két hop
voi nhiét d¢ gitip qua trinh trich ly sdu hon nén cho ham
luong isoflavone cao hon so v&i mau chi thyc hién siéu 4m
& nhiét d6 phong. Qua trinh chiét khuy & 70°C-45 pht sau
khi mau di duoc siéu am chi gitp trich ly thém nén dat gia

tri chiét cao nhét so v6i 3 mau con lai nhung khong co su
khéc nhau c6 nghia giita mau chiét khudy & 70°C va siéu am-
chiét két hop. Nhu vay qué trinh chiét siéu 4m- khudy két
hop thuc sy chua nang cao hiéu qua chiét. Néu so sanh theo
thoi gian chiét thi phuong phap siéu 4m 1a nhanh nhét, tranh
thét thoat dung moi va giam tiéu ton ning luong.

Isoflavone
2000 (n9/g) a ¢ ¢
1800 = =
1600
1400
1200
1000
800
600
400
200

Chiét khudy  Siéu am-+chiét

Chiét khudy
30°C
= Aglycone ®Glycoside

Siéu am
70°C
Isoflavone tong

khuéy 70°C

Hinh 4. Anh hudng cia phwong phap chiét dén
ham luong isoflavone tong

3.3.2. So sanh hiéu qua chéng oxi hoa cua isoflavone trong
mau chiét thong qua kha nang bat goc tw do DPPH

Tién hanh xac dinh kha néng bat gbc tw do DPPH ciia cac
dich chiét theo cac phuong phap khac nhau theo Muyc 2.2.3,
str dung cdc gia tri ICso dung de danh gia kha nang bat goc tu
do DPPH ctia cic mau khéc nhau vé phuong phép chiét.

Gia tri ICq,
240 (uL/mL)
220 b
200 a
180 c
160 c
140
120
100
Siéu am Chiétkhudy  Chiétkhudy — Siéu am+chiét
30°C 70°C khudy 70°C

Hinh 5. Anh huéng ciia phuong phap chiét dén
hiéu qua bat goc tw do DPPH

Hinh 5, cting v6i phan tich ANOVA cho thay c6 sy khac
nhau c6 nghia giita cac gia tri ICsocuia cac mau, trong d6 gia
tri ICso ctia mau chiét siéu 4m (181,249, 1uL) thap hon so véi
phuong phép chiét khudy ¢ 30°C (210,3+10,2uL) va cao hon
mAu chiét khudy & 70°C (158,5+8,5uL) va miu siéu 4m-
chiét khudy két hop(148,0+8,6uL). Nhu vay, gia tri ICso ctia
mAu siéu am-chiét khudy két hop co gia tri thip nhat. Két
qué nay chi ra ring hiéu qua bit gbc tr do DPPH ti 18 thusn
v6i ham luong isoflavone trong cic mau chiét va ching t6
qua trinh siéu am khong anh huong dén kha nang khang oxi
hoa ctia isoflavone trong dich chiét. Ket qua ndy cling twong
tur két qua danh gia kha nang quét gbe tu do cua cac hop chit
polyphenol tir cay Salvia officinalis L. [14].
3.3.3. So sanh tdc dong ciia phirong phap chiét dén nguyén
liéu thong qua anh chup SEM

Hinh chyp SEM cua cdc mau bot dau nanh nguyén ligu
va sau khi chiét dugc thé hién trong Hinh 6. Déi v6i mau
bot ddu nanh nguyén liéu (Hinh 6a), hinh SEM thé hién bé
mit nguyén lidu c6 nhimg vay to. Trong khi d6 cac bé mit
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mau nguyén lidu da qua xir 1y déu bi bao mon cac phan
canh. Mic du co ché tac dong cua cac qua trinh chiét dén
nguyén li¢u la khac nhau nhung chua c6 su khac biét rd
giita cac mau chiét khudy va siéu 4m qua hinh chup SEM.
Nguyén nhan 14 do vach té bao hat dau nanh kha day ciing
nhu diéu kién siéu 4m va chiét khudy tac dong vira phai nén
bé mit vach té bao khong xay ra cac bién doi manh, didu
nay ciing gop phan gidi thich cac so sanh & trén.

Hinh 6. Hinh chup SEM méu trieée va sau qud trinh chiét

a)  Bot hat ddu nanh trude khi chiét

b)  Bot diu nanh sau khi chiét khudy ¢ 70°C;

C) Bt ddu nanh sau khi chiét siéu am & NLSA 70%-15 pht;

d) Bét diu nanh sau khi chiét két hop siéu am & NLSA
70%-15 phit-khudy 70°C -45 pht.

4. Két luan

Qué trinh chiét isoflavone tir hat dau nanh bang phuong
phép chiét str dung ethanol 80% vd&i sy h trg siéu am chiu
tac dong dong thoi boi thoi gian siéu 4m va mirc ning
luong siéu am, tir d6 chon dugc didu kién chiét hd tro siéu
4m t6i wu la ¢ diéu kién 70% muc ning lugng trong
15 phut, nhiét d6 phong 26,9+2,3°C, ham lwong chiét dat
duoc cao nhat 14 1773,0+£21,7 ug/g (khdi lugng isoflavone/
khdi lugng ham lwong nguyén liéu kho).

Ham luong isoflavone chiét duoc tai diéu kién siéu 4m
t6i wru cao hon so v&i phuong phap chiét khudy thong
thuong trong 45 phut ¢ nhiét d6 30°C nhung thip hon so
v6i phuong phap chiét khuéy & 70°C-45 phut cling nhu
phuong phép siéu dm-chiét khudy két hop trong 60 phut,
tuy nhién thoi gian chiét ctia phuong phap chiét siéu am 1a
ngén nhét so v6i cac phuong phéap chiét khac.

Ham lugng isoflavone trong dich chiét ¢ cac phuong
phéap chiét khac nhau c6 twong quan thuan véi kha nang bat
gbc tr do DPPH, chimg t6 trong phwong phap chiét ho trg
siéu am diéu kién siéu 4m t&i wu khong anh hudng dén hoat
tinh chong oxi héa ciia isoflavone.

Toém lai, qué trinh chiét hd tro sidu 4m nang cao hiéu qua
chiét, ddm bao duoc hoat tinh chéng oxi hoa ctia cac hop chét
isoflavone va riit ngén dugc thoi gian chiét, chimg t6 14 cong
nghé kha thi cho qua trinh phat trién hoa hoc bén viing [6].

Loi cam on: Nghién ctru nay duoc tai tro boi Quy Phat
trién khoa hoc va Cdng nghé - Pai hoc Pa Nang trong dé
tai c6 ma s6 B2017-BN06-07.
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